Sokolades mafini ar italu bezé kremu

31.marts, marta pedgja diena, 6.klases meiteném un zéniem atmina paliks ka
interesants, smarzigs un garSigs notikums, kura pasi piedalijas gan v&rotaja, gan
konditora loma Rigas Turisma un rado$as industrijas tehnikuma audzeékna Valtera
Grigala meistarklasé.

Soreiz tika gatavoti Sokolades mafini ar italu bezé krému. Smalki gan, jo
mafiniem turklat tika pievienota sta belgu Sokolade!

Viss process, sakot no produktu svérSanas, maisiSanas un putosanas, pildisanas
forminas Iidz ceps$anai un dekor&Sanai, notika interesantu sarunu pavadiba. Valters
dalijas pieredz&, skoléni kari tvéra zinasanas un izméginaja savu roku dazados darbinos.
Tas izvertas par piedzivojumu, kuram biis turpinajums skolénu gimenu virtuves.

Paldies Valteram par sadarbibu un daliSanos pieredze!



